
 

 

  Exemple : risotto

 

   - Les recettes à thèmes  
       (84 thèmes) 
   - La cuisine des produits   
       (56 produits)  

 Entrées

 - Salades 
- Soupes et potages

 Plats

 

- Viandes et volailles 
- Poissons, crustacés, fruits de 
mer 
- Légumes 
- Pâtes 
- Sauces

 Desserts

 

- Pâtisseries 
- Crèmes, Flans, Mousses  
- Crêpes, Beignets, Gaufres  
- Glaces, Sorbets 
- Compote, Confiture, Marmelade 
& Gelée 
- Fruits

 Cocktails

 - Cocktails alcoolisés 
- Cocktails sans alcool 

 

 Asperges au parmesan  

 Gratin de courgettes  

 Saumon en papillotes  

 Tajine de poulet aux abricots 
secs  

 Tarte aux fraises  

 Cake chocolat aux zestes 
d'oranges  

 
 

 

 Pizza  

 

La pizza est une star internationale ! Préparée au 
four à bois, livrée à domicile, à pâte fine ou 
épaisse, surgelée ou chez le boulanger, tout le 
monde y a déjà goûté ! 
Si elle ne renie pas ses origines italiennes, la 
recette de la pizza a depuis longtemps connu de 
multiples déclinaisons ! 
 
Pour réussir une bonne pizza, il faut d'abord une 
excellente pâte à pain. Farine, eau, levure de 
boulanger, sel, un bon tour de main et un peu 
d'anticipation pour que la pâte lève et le tour est 
joué ! Vous pouvez assi acheter des préparations 
dans le commerce qui donnent un résultat tout à 
fait honorable et qui réduisent le temps de pause. 
 
Le secret pour qu'un bonne pâte à pain fasse une 

bonne pâte à pizza ? Faîtes la lever en boule dans une jatte préalablement enduite 
d'huile d'olive ! 
Puis étalez-la à la main en lui donnant l'épaisseur à votre goût. 
Une bonne sauce tomate et c'est parti ! Inventez la pizza à votre image et au goût 
du jour ! 
Voici quelques recettes pour vous inspirer !

 

 

 Pizza 
Un petit livre pratique avec des idées de recettes pour 
continuer à varier les plaisirs ! 
7,13 euros chez Amazon.  

  

 

Recettes de pizza sur Arts-Culinaires.com
> Pâte à pizza 

Immanquable ! Se prépare au moins 3h à l'avance. 

> Pizza végétarienne 
Ni fromage, ni viande, juste des artichauts, olives, champignons et poivrons.

> Pizza parmesane au basilic 
Simple et savoureuse avec jambon de Parme et Mozzarella.

> Pizza Marguerite 
La recette originale de cette pizza mondialement célèbre avait été créée en 
l'honneur d'une reine italienne.

> Pizza Reine 
Un grand classique très simple à réaliser

> Pizza napolitaine 
A l'origine, la pizza EST napolitaine paraît-il !

> Pissaladière 
La spécialité niçoise par excellence.

> Pizza aux tomates et aubergines 
Un délice avec des aubergines préalablement grillées et quelques pignons de 
pin !

Autres recettes de pizza sur le Web Gourmand
> Pâte à pizza des familles ! 

Ne manquez pas les conseils du Chef Simon en images pour réussir votre pâte 
à pizza !

> Pizza banane chocolat 
Une curiosité du Chef Simon.

> Ma première pizza 
Une histoire de pizza de Pascale Weeks : comment la réussir vite fait, bien fait 
et regarder se régaler ses enfants en jubilant "C'est moi qui l'ai fait" ! 

 

  

 

> Pour apprendre à faire des pizzas 
Une école pour devenir Maître pizzaiolo.

> Le Guide des pizzeria 
Un carnet d'adresses de restaurant et de fournitures professionnelles.

> Le portail italien de la pizza ! 
Même si vous n'êtes pas italianophone, ce site vaut le détour !

 

 

 

 
 

Inviare denaro all'estero

MoneyGram, invio soldi all'estero 

in modo facile e conveniente! 
www.moneygram.com

Menù Pizza 3€

Goditi la tua pizza preferita a soli 

3€. Iscriviti gratis! 
Groupalia.com/Pizzerie

Chat con rumene

Belle ragazze rumene cercano 

amici Cerca profili e registrati 

gratis! 
www.RussianEuro.com

Recettes Destinations Rencontres Concocté par Goosto Contacts Plan du site  


