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Padiglione F e lo stand? Un campo di calcio. Centro campo utilizzato per preparare 
pizze, le porte accolgono i forni per la cottura, lungo il bordo campo, da vero stadio, 
panchine e sostenitori. I ragazzi del Rimini Pizza hanno regalato ai visitatori del M.I.A., 
un momento di grande allegria e creatività. La folla che contornava l’insolito, ma 
originale stand, era numerosa, ma da lontano si scorgevano saltelli di rotolanti pizze, 
addirittura striate con i colori italiani. Poi nel pomeriggio i pizzaioli di tutta Italia, 
creando per l’occasione il Gemellaggio Pizza Italia, hanno realizzato la pizza più piccola 
del mondo, cotta nel forno più piccolo del mondo. Una miriade di pizzette sono state 
distribuite per la gioia di pance vuote e nasi all’insù, attratti dal mitico profumo del 
piatto più semplice e più gustoso del mondo.  
 

Incontrare il direttore dell’associazione Rimini Pizza, Carmelo Calabrese, è stata 
una vera fortuna, grazie a lui l’universo pizza ci è parso subito più chiaro. L’obbiettivo 
dell’associazione è quella di valorizzare e promuovere il consumo e la produzione del 
prodotto, di sostenere corsi di formazione e specializzazione, eventi, manifestazioni, di 
realizzare un marchio di qualità, una garanzia per i consumatori. Abbiamo voluto 
visitare il sito ufficiale che accoglie Rimini Pizza, ideato da Umberto Bachetti, 

http://www.incucina.tv/chiosco.asp?url=http://www.pizza.it, i 

fornitori di macchine impastatrici, di farine Molino Quaglia, distributore ufficiale 
che accompagna le dimostrazioni in tutta Italia. A sostenere l’universo pizza, la 

cantina Ceci, che ha studiato per ben 4 anni la composizione dei migliori mosti per 
creare i vini più adatti alla mitica portata.  
 
Il mondo pizza è sempre aperto a nuove evoluzioni culinarie, personalizzate da idee 
semplici o stravaganti. La caratteristica della pizza è quella appunto di sapersi sposare 
bene con qualsiasi condimento. E poi la pizza è ritenuta meglio del viagra, le sue 
proprietà afrodisiache sono rinomate, ma è l’allegria e la semplicità, la ricetta vincente 
di questo piatto centenario, che con un pò di farina, lievito, pomodoro e le migliori 
mozzarelle, arricchisce palato, spirito e cuore.  
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